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ÉDITORIAL

RENDEZ-VOUS  
AVEC LES NOUVEAUTÉS  
DE LA BUVETTE

L ’automne est pour l’éle-
vage la saison des salons : 
le Space en septembre, le 

Sommet de l’Élevage et Equita 
Lyon en octobre, Eurotier et le 
Salon du Cheval en novembre.

A une période où les éleveurs 
laitiers notamment sont confrontés à une crise sans 
précédent, LA BUVETTE sera à ces rendez-vous de 
l’automne pour aller à leur rencontre et être à l’écoute 
de leurs attentes.

Pour LA BUVETTE, c’est aussi l’occasion d’exposer 
ses dernières innovations.

Pour cet automne, LA BUVETTE est fière de présenter 
des évolutions majeures pour deux abreuvoirs : le 
F110 Inox et le F130 Inox qui ont bénéficié d’opti-
misations techniques avec à la clef un prix très com-
pétitif. Autre nouveauté, la nouvelle robinetterie à 
flotteur du DAIRY BAC 400 qui permet de transformer 
le bac de sortie de ce pré-refroidisseur de lait en un 
grand abreuvoir à niveau constant. 

A découvrir en avant-première dans les colonnes de 
ce numéro automnal de LA BUVETTE NEWS et bien 
évidemment sur les stands de LA  BUVETTE.

A voir bientôt aussi les nouvelles couleurs de 
LA BUVETTE, en vert et gris, pour mieux identifier 
les produits LA BUVETTE et toujours apprécier leurs 
qualités.

Bonne lecture et à très bientôt. 

Jean-Philippe BOUSQUET
Président
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LE DAIRY-BAC 400  
pour sortie de pré-
refroidisseur, peut 
désormais être connecté  
à l’eau du réseau 

LE F110 INOX ET LE F130 INOX  
Deux abreuvoirs complètement rénovés 
et accessibles à tous les éleveurs.

DANS CE NUMÉRO : FOCUS SUR  
LES NOUVEAUTÉS DE L’AUTOMNE  

AGENDA 

En vert et gris 
Nos produits seront désormais identifiables 
en vert et gris. « Une évolution tout en douceur et 
progressive pour l’ensemble de notre gamme » annonce 
Elodie Collinet de LA BUVETTE, « pour accompagner le 
vert, qui a toujours été la couleur de LA BUVETTE, nous 
avons choisi le gris « inox » que nous utilisions déjà 
pour certains de nos produits » poursuit-elle. Ce nouveau 
« look » permettra une meilleure identification de nos 
produits au travers de notre réseau de distribution, en 
France comme à l’export.
« Et la qualité de nos 
produits est évidemment 
toujours la même » 
ajoute Elodie Collinet.

NOUVEAU !
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Abreuvoirs : coup de jeune pour  
les F110 Inox et F130 Inox

F110 INOX 
RÉF 3209  

F130 INOX 
DISPONIBLE EN OCTOBRE 
2016 - RÉF 3217

NOUVEAUTÉS

LA BUVETTE NEWS N°30 

LA BUVETTE met cet automne sur le marché le F110 Inox et le F130 Inox, deux 
abreuvoirs bien connus des éleveurs mais complètement rénovés et optimisés  
à un prix accessible à tous !

UN PRIX COMPÉTITIF ET ACCESSIBLE 
À TOUS LES ÉLEVAGES 
Toutes ces modifications mises en œuvre  
permettent aujourd’hui à LA BUVETTE de 
proposer aux éleveurs deux abreuvoirs, le 
F110 Inox et le F130 Inox, complètement 
rénovés, encore plus techniques et au 
plus près des besoins des élevages. Cette  
rénovation s’est accompagnée d’une maî-
trise des coûts de production avec à la clef 
un prix attractif et accessible à tous les éle-
vages (75 euros* HT pour le F110 Inox et 
89 euros* HT pour le F130 Inox).

Une bonne nouvelle pour le bien-être des 
animaux et la rentabilité des élevages !

UNE CONCEPTION NOUVELLE 
Les abreuvoirs F110 et F130 sont appré-
ciés des éleveurs depuis plus de 10 ans. 
Mais l’écoute des préoccupations des éle-
veurs et la recherche permanente de solu-
tions adaptées aux élevages a conduit les 
équipes de recherche et développement de 
LA BUVETTE à une conception nouvelle de 
ces deux abreuvoirs existants pour une plus 
grande satisfaction des éleveurs et de leurs 
animaux.

OPTIMISATION TECHNIQUE  
ET ÉCONOMIQUE 
Ainsi le F110 Inox et le F130 Inox sont 
désormais totalement en inox, une matière 
noble très appréciée dans le domaine de 
l’alimentation. Le bol de ces deux abreuvoirs 
est incliné vers l’avant permettant ainsi de 
positionner le tube poussoir un peu plus bas 
pour un accès plus facile des animaux les 
plus novices. Pour une harmonisation avec la 
gamme des bols, le tube poussoir (F60) a été 
remplacé par un tube standard (type F30). 
Par ailleurs, le bouchon de vidange a été 
supprimé compte tenu de sa faible utilisation.

Concernant le F110 inox, un troisième cor-
don de soudure entre le bol et la platine 
a été ajouté pour une solidité accrue. Sur 
le F130 inox, toutes les parties planes de 
la platine ont été supprimées afin d’éviter 
l’accumulation de poussières et saletés.

Pour rappel, le raccord d’alimentation pour 
le F110 Inox se fait par le haut alors que le 
F130 Inox dispose d’un branchement multi-
directionnel. Il conviendra aux installations 
en circulation antigel munies d’un SPEED-
FLOW ou autre. Ces deux options per-
mettent une adaptation à tous les élevages.

CHRISTELLE LEFÈVRE de l’Ecurie de Madée à Perthes (08)
TÉMOIGNAGE

« Les 15 boxes de l’écurie sont équipés actuel-
lement avec l’abreuvoir F110 et nous en 
sommes très satisfaits, car le bol est large, 
résistant et très sécurisant pour nos chevaux 
qui ne risquent pas de se blesser. L’alimen-
tation en eau est essentielle pour un cheval 
qui boit 30 à 40 litres par jour et la qua-
lité des abreuvoirs est donc très importante. 
Pour le développement de notre écurie et 

la mise en œuvre de nouveaux boxes pour 
accueillir des chevaux en pension, nous 
allons tester le nouvel abreuvoir F130 Inox 
qui dispose d’un branchement multidirec-
tionnel pour l’arrivée d’eau. Les abreuvoirs  
LA BUVETTE sont techniques, fiables et par-
faitement adaptés à nos exigences pour le 
bien-être de nos chevaux qui peuvent boire 
en toute sécurité. » 

Christelle est la maman de deux jeunes cavalières Soizic et Cyrielle qui pratiquent 
toutes deux l’équitation à haut niveau. Elle s’occupe de l’écurie familiale de  
Madée, spécialisée dans l’élevage et la valorisation des jeunes chevaux. L’écurie 
propose aussi des pensions, un secteur qu’elle espère développer.
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DÉJÀ DISPONIBLE

La nouvelle robinetterie à flotteur pour DAIRY-BAC 400 permet de maintenir une 
réserve d’eau quand toute l’eau tiède du pré-refroidisseur a été consommée.
Le DAIRY-BAC 400 est un grand bac mural 
en polyéthylène de 400 litres qui récupère 
l’eau tiède en sortie de pré-refroidisseur de 
lait afin de le distribuer aux vaches laitières 
juste après la traite. 
Cette pratique permet de ne pas gaspiller 
l’eau utilisée pour le premier refroidissement 
du lait. De plus, les vaches laitières 
apprécient l’eau tempérée qui contribue 
à limiter les chutes de production de 
lait surtout en hiver. Afin d’éviter que le 
DAIRY-BAC  400 ne soit complètement 
vide, une fois l’eau du pré-refroidisseur 

Cette nouvelle 
robinetterie 
optionnelle délivre 
32 litres par minute  
à 3 bars. Elle est 
livrée avec un capot 
inox et une cheminée 
de protection.

Le DAIRY-BAC 400 désormais 
aussi connecté à l’eau du réseau

*prix public HT  
selon le tarif n°99 en vigueur  
au 15/10/2013

consommée, LA  BUVETTE propose 
désormais d’équiper le DAIRY-BAC 400 
d’une robinetterie connectée au réseau qui 
prend le relais quand le niveau d’eau dans 
le bac diminue. 
Grâce à son flotteur réglable en hauteur, 
la réserve d’eau peut être ajustée de 140 
à 220 litres. 
Ainsi, le DAIRY-BAC 400 devient un 
abreuvoir de grande capacité pouvant 
satisfaire simultanément 5 vaches laitières 
à tout moment de la journée. RÉFÉRENCE A624  

PRIX PUBLIC HT : 117€* 

SEPTEMBRE 2016

« La baisse du prix du lait est mondiale, elle af-
fecte les marchés en Europe mais aussi en Chine 
ou en Océanie. Les éleveurs du monde entier sont 
dans une zone de turbulences et la réponse de  
LA BUVETTE se traduit par toujours plus d’accom-
pagnement, de proximité et de réactivité avec 
des produits fiables et accessibles au plus grand 
nombre. La mise sur le marché cet automne des 
nouveaux abreuvoirs F110 Inox et F130 Inox est 
une démonstration de la force de notre recherche 

et développement qui permet de proposer des pro-
duits encore plus techniques et à un prix accessible. 

Objectif : permettre aux éleveurs du monde entier 
de travailler dans les meilleures conditions malgré 
un contexte économique difficile. Avec les éle-
veurs, nous espérons que cette période d’instabilité  
sera transitoire car la demande mondiale est 
là et devrait soutenir à moyen terme 
les marchés. »

SÉBASTIEN MARC 
CHEF DES VENTES EXPORT LA BUVETTE
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ACCOMPAGNER LES ÉLEVEURS DANS
UNE PÉRIODE DE TURBULENCES

400 L
(eau tiède du  

pré-refroidisseur)

220 L
180 L
140 L

(eau du réseau 
à 3 bars)

SCHÉMA ROBINETTERIE DAIRY BAC 400



Rue Maurice Périn - Parc d’Activités Ardennes Emeraude - CS 50749 Tournes 
08013 CHARLEVILLE-MÉZIÈRES Cedex (France) 

Tél. +33 (0)3 24 52 37 20 - Fax +33 (0)3 24 52 37 24
 S.A.V : +33 (0)3 24 52 37 27 - Fax +33 (0)3 24 52 37 24

Toutes les notices commerciales, notices de montage, vues éclatées de pièces de rechange  
sont visibles sur notre site internet : www.labuvette.com • E-mail : commercial@labuvette.com
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VOS NOUVEAUX INTERLOCUTEURS  
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VOS INTERLOCUTEURS

Au siègeEn région

Élodie Collinet
Responsable Marketing 
& Communication
Tél. 03 24 52 37 22
e.collinet@labuvette.fr

Julien Malleval
Graphiste Chargé 
de Communication
Tél. 03 24 52 37 22
j.malleval@labuvette.fr

Arnaud Jacquot
Télé-Conseiller
Tél. 03 24 52 37 10

Diana Preziosi
Administration des Ventes 
France et Export 
Tél. +33 324 52 37 23
d.preziosi@labuvette.fr

Pascal Briet
Chef des Ventes France
Port. : 06 74 95 26 15
Tél. 03 24 52 37 26
p.briet@labuvette.fr

Fanny Blavier
Assistante Commerciale
Tél. 03 24 52 37 20
f.blavier@labuvette.fr

Didier Corniquet
Responsable SAV 
et Conseils d’installations 
Tél. 03 24 52 37 27
d.corniquet@labuvette.fr

David Brosse
Assistant Technico-
Commercial
Tél. 03 24 52 37 21
d.brosse@labuvette.fr
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Éric LE MORVAN
Tél. 06 80 84 81 55

Serge RENARD
Tél. 06 08 26 94 05 

Michaël MASSON 
Tél. 06 74 55 70 42

Héloïse DUSSART
Tél.+33 6 07 12 76 89

Jean-Luc RAQUIN
Tél. 06 87 62 27 13

Pascal BRIET 
Tél. 06 74 95 26 15

Tony PHILIPPE
Tél. 06 07 86 63 98

Christophe BAERT
Tél. 06 82 07 27 23

FANNY BLAVIER  
Nouvelle assistante commerciale 
Fanny Blavier, 25 ans, a rejoint l’équipe de LA BUVETTE en 
remplacement de Cathy Vanhooren au poste d’assistante 
commerciale. Après une formation en gestion et management, 
Fanny a travaillé dans le domaine de la formation et de la 
grande distribution. Elle avait, lors de ses études, réalisé deux 
stages au sein de LA BUVETTE, une expérience qui lui a donné 
envie de travailler à nouveau au sein de l’équipe.

MICHAËL MASSON 
Nouveau responsable régional centre-est 
Michaël Masson, 39 ans, est le nouveau responsable régional pour 
la région centre-est, soit 14 départements du Cher au Haut-Rhin. 
D’origine agricole (son grand-père agriculteur était client de  
LA BUVETTE !), il a toujours eu la volonté de travailler dans  
la filière agricole. Après plusieurs expériences dans le secteur  
des produits frais puis du lait, il rejoint donc l’équipe LA BUVETTE  
et nous lui souhaitons la bienvenue.

Vos rendez-vous de 
l’automne avec LA BUVETTE :

•  SPACE  
du 13 au 16 septembre,  
Hall 2-3, Allée C, Stand n°30

•  SOMMET DE L’ÉLEVAGE  
du 5 au 7 octobre  
Hall 1, Allée C, Stand n°100

•  EUROTIER  
du 15 au 18 novembre  
Hall 12, Allée F, Stand n°13 

•  EQUITA’LYON  
du 26 au 30 octobre

•  SALON DU CHEVAL  
du 26 novembre au 4 décembre

Service Commercial 
Tél. 03 24 52 37 20

AGENDA 


